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Martini Bianco ‒ 4cl 
3,90 € 

   

Prosecco Perini ‒ Spumante - Cuvée extra dry - Gl. 0,10l 
4,00 € 

   

Pastis Grand Cru ‒ Henri Bardouin ‒ 4cl 1 
4,90 € 

   

Winzersekt ‒ Blanc de Blancs ‒ Gl. 0,10l 
Weingut Schätzle ‒ Kaiserstuhl 

5,00 € 
        

Campari Orange 1 
6,50 € 

     

 Mirtillo Spritz  
Casislikör & Fever Tree Bitter lemon - on the rocks 

6,50 € 
     

 Aperol Spritz & Hugo 1,11,14 
6,90 € 

   

Gin 4cl & Tonic 0,20l 11 
ab 6,90 € ̶ bitte schaut auf der nächsten Seite in unsere Ginkarte 

   

Negroni ‒ Campari, Gin & Martini Rosso on the rocks 14, 1 
7,50 € 

   

Deutscher „Schampus“ Fl. 0,75l - Weingut Schätzle - 2012 
Pinot & Chardonnay ‒ Zero Dosage ‒ 56 Monate Flaschenlagerung 

49,00 €
    

Champagner - Moêt & Chandon ‒ Brut Impérial Fl. 0,75l 
69,00 € 

   

Virgin Caipi ‒ (ohne Alkohol ‒ trotzdem lecker) 
Limetten, brauner Zucker, Limettensirup, Minze, Zitronenlimo & Crushed Ice 

6,90 €
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Siegfried Gin - wonderleaf (alkoholfrei): 4 cl (0 %) 
6,50 € 

   

Brick Gin organic: 4 cl (40 %) 
6,90 € 

  

Siegfried Rheinland Dry Gin: 4 cl (41 %) 
7,50 € 

   

Monkey 47 Dry Gin: 4 cl (47 %) 
7,90 € 

   

Rubus Gin: 4 cl (42 %) 
7,90 € 

   

Hendrick’s Gin: 4 cl (44 %) 
8,20 € 

   

Gin Mare: 4 cl (42,70 %) 
8,90 € 

   

Hepple Gin: 4 cl (45 %) 
8,90 € 

   

Brooklyn Gin: 4 cl (40 %) 
9,00 € 

   

The Illusionist Dry Gin: 4 cl (45 %) 
9,50 € 

   

Zu jedem Gin reichen wir eine Flasche (0,20 l) Fever Tree Tonic 11  
(wahlweise Indian oder Mediterranean)  
natürlich “on the rocks” serviert!
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Kleiner Insalata Mista  
Gemischter Wildkräutersalat, Kirschtomaten, rote Zwiebeln,  

frische Champignons & Hausdressing 
5,90 € 

   

Bruschetta Altrimenti  
Geröstetes Knoblauchbrot mit Kirschtomaten, Olivenöl & Basilikum 

6,50 € 
   

Crema di Zucca 
Kokos-Kürbissuppe vom Bio-Hokaido mit geröstetem Parmaschinken  

9,50 € 
   

Zuppa di Pesce 
Fischsuppe nach Art des Hauses  

10,50 € 
   

Vitello Tonnato 
Zart gegartes, kaltes Kalbfleisch, dünn geschnitten  
mit hausgemachter Thunfisch-Mayo 1,4 & Kapern   

12,50 € 
      

Carpaccio di Manzo Angus 
Hauchdünnes, rohes Rinderfilet vom Angus Rind mit Rucola,  

 hausgemachter Trüffelmayo & Parmesansplitter 
12,50 € 

    

Insalata Altrimenti del’Inverno 
Wildkräutersalat mit lauwarmem, karamellisiertem Ziegenkäse, Kirschtomaten, 

 frischen Himbeeren, Walnüssen & Himbeervinaigrette  
13,50 € 

     

Insalata Capricciosa Altrimenti 
Wildkräutersalat, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Mozzarella-Käse, 

Thunfisch, Ei, Mais und italienischem Edelkochschinken 2,3,4 mit Essig-Öl-Dressing 
13,50 €
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Spaghetti Aglio, Olio e Pepperonccino 
Spaghetti mit frischem Knoblauch, Olivenöl, Chili & glatter Petersilie 

9,00 € 
   

Spaghetti alla pizzaiola 
Spaghetti in einer Kirschtomatensauce mit Knoblauch, Kapern,  

schwarzen Oliven 4,7 & Oregano 
9,90 € 

   

Spaghetti alla Bolognese 
Spaghetti mit hausgemachter Bolognesesauce nach Micha's Spezialrezept 

9,90 € 
    

Spaghetti alla Carbonara originale 
Spaghetti mit knusprigen Pancettawürfeln 3,4, Olivenöl, Parmesan & Eigelb 

11,50 € 
   

Penne al’ gorgonzola 
Penne mit Gorgonzola ‒ Sahnesauce, Rucola & Pinienkernen  

12,50 € 
   

Tagliolini al Salmone 
Fadennudeln mit Zwiebeln & frischem Lachs in Hummer-Sahnesauce 

14,50 € 
    

Penne „Altrimenti“ 
Penne mit frischem Knoblauch, Olivenöl, Pinienkerne,  

Parmaschinken, Kirschtomaten & Parmesansplittern auf Rucola 
14,90 € 

   

Tagliolini Surf & Turf al Zafferano 
Fadennudeln mit Zwiebeln, Rinderfiletspitzen & Shrimps 4 

in Safran-Weißwein-Sahnesauce 
16,90 €
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Pizza Margherita 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella 

7,50 € 
   

Pizza Salami 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella & italienischer Edelsalami 2,3,4 

9,50 € 
   

Pizza Funghi 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella & frischen Champignons 

9,50 € 
   

Pizza Prosciutto cotto 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella & italienischem Edelkochschinken 2,3,4 

10,50 € 
   

Pizza Tonno e cipolle 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, Thunfisch & roten Zwiebeln 

10,50 € 
   

Pizza Peperonata 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, Paprika4, schwarzen Oliven4,7 & Kapern 

10,50 € 
   

Pizza Italia 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, frischen Tomaten, Mozzarellascheiben  

& frischem Basilikum 
12,50 € 

   

Pizza Vegetaria 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella & viel vegetarischer Antipasti  

aus unserer Vitrine 
13,50 €
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Pizza Bolognese 
Mit hausgemachter Bolognesesauce nach Micha's Spezialrezept,  

Mozzarella & Parmesan 
11,50 € 
  

 Pizza Tartufata 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella & italienischer Trüffel‒Salami 2,3,4 

13,50 € 
   

Pizza Carciofi 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, getrockneten Tomaten,  

Artischockenherzen4, schwarzen Oliven4,7 & Kapern 
13,50 € 
   

Pizza Gamberetti 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, Shrimps4  & Knoblauch 

13,50 € 

  Pizza Salmone 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, frischen Lachs & Zucchinistreifen 

14,50 € 

Pizza Parma 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, Parmaschinken (12 Monate gereift) 

Rucola & Parmesansplitter 
14,90 € 
  

Pizza dello chef 
Mit hausgemachter Tomatensugo, Mozzarella, Bresaola (luftgetr. Rinder‒ 

schinken), gebratenen Auberginen, Rucola & Parmesansplittern  
14,90 € 
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Liebe Gäste, 
da wir sehr viel Wert auf die Frische unserer Zutaten legen, findet ihr hier nur eine 
 kleine Auswahl ‒ weitere saisonale Gerichte stehen an unseren Tafeln im Restaurant. 

Fileto di manzo al Tartufo 
Gegrilltes Rinderfilet ca. 200 Gramm mit Spinat, 
hausgemachter Trüffelsauce & Rosmarinkartoffeln 

26,50 € 
   

Bistecca Altrimenti 
Gegrilltes Rumpsteak mit Tagesgemüse, 

Rosmarinkartoffeln & einer Rotweinsauce mit karamellisierten Zwiebeln 
ca. 250 Gramm: 22,50 € oder 350 Gramm: 29,50 € 

   

Gamberoni al`erbe 
Gebratene Garnelen 4 aus dem Wildfang mit Knoblauch, frischen Kräutern, 

Spinat & Rosmarinkartoffeln 
22,50 € 

   

Salmone A.O.P. 
Gebratenes Lachsfilet ca. 200 Gramm mit Tagliatelle und einer Sauce von Knoblauch, 

Pepperoni & Olivenöl 
18,50 € 

   

Bitte fragt uns bei Bedarf nach unserer separaten Karte für Allergiker. 

Zusatzstoffe:  
1) mit Farbstoff; 2) mit Konservierungsstoff; 3) mit Nitritpökelsalz; 4) mit Antioxidationsmittel 

5) mit Geschmacksverstärker; 6) geschwefelt; 7) geschwärzt; 8) mit Phosphat; 9) mit Milcheiweiß;  
10) koffeinhaltig; 11) chininhaltig; 12) mit Süßungsmittel(n); 13) enthält eine Phenylalaninquelle 

14) gewachst
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Penne oder Spaghetti bianco 
 3,50 € 

   

Penne oder Spaghetti mit Tomatensauce 
4,50 € 

   

Penne oder Spaghetti Bolognese 
5,50 €   

     

Unsere „Kinderpizzen“ bzw. die Pizzen unserer Kinder sind 
alle klein, mit hausgemachter Tomatensugo & Mozzarellakäse. 

   

Pizza „Felia“ 
Margherita ‒ 4,00 € 

   

Pizza „Sara“ 
Tonno ‒ 4,50 € 

   

Pizza „Henry“ 
Schinken 2,3,4 & Ananas ‒ 4,50 € 

   

Pizza „Levin“ 
Salami 2,3,4 ‒ 4,50 € 

   

Pizza „Biagio“ 
Funghi ‒ 4,50 € 

   

Salat Bambini 
Grün, Mais, Gurken, Tomaten 

4,00 € 
   

Kleine Karaffe „Metzkausenquell“ ‒ nur für Bambini 
(Leitungswasser)  

0 € 
   

Baby - Chino  
Warme, aufgeschäumte Milch in der Espressotasse serviert 

1,50 € / 2,00 € (mit einem Schuss Karamellsirup) 
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Cannolicchio Siciliano  
Pistacchio, cioccolato oder ricotta 

4,50 € 

Affogato al caffè  
Eine Kugel Bourbon-Vanilleeis mit ital. Espresso übergossen 

4,90 € 

Tartufo Nero 
Schokoladen‒ und Haselnusseis ummantelt von Kakao 

5,90 €  
(mit Espresso 10 übergossen 7,90 €) 

Semifreddo Torroncino 
Nougat‒Eiscreme mit Pistazien & Mandeln 

5,90 €  

 Panna Cotta Classica 
Hausgemachte Panna Cotta mit frischer Bourbon Vanille & Himbeer‒Portweinsauce 

6,50 € 

Tiramisu della casa 
Mascarpone Creme, ital. Löffelbiskuit, Espresso 10, Amaretto & Kaffeelikör 10 

6,90 € 

Pizza Pazza Altrimenti 
Spezialität des Hauses - Pizza mit Nutellasauce 

7,90 € 
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Espresso (doppio) 
1,90 € (3,20 €) 

  
Espresso Macchiato 
(mit Bio-Milch) 2,50 € 

     
Espresso de Luxe 

inkl. 1 Original Champagnertrüffel von Heinemann 
3,50 €  
   

Espresso mit Alles 
inkl. 1 Original Champagnertrüffel von Heinemann und 1 Glas (2 cl) Nonino Edel Grappa 

 7,90 € 
   

Cappuccino & Latte Macchiato 
(mit Bio-Milch) je 3,40 € 

   
Kaffee & Kakao 

(mit Bio-Milch) 2,90 € 
   
Tee 

Verschiedene Sorten: Schwarz, Grün, Pfefferminze, Rooibos, Kamille 
2,50 € 
   

Tee mit frischer Minze 
3,50 € 

   
*Hinweis auf Zusatzstoffe: alle Kaffeegetränke sind (zum Glück) koffeinhaltig 10
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Taunusquelle medium & naturell klein 0,25l: 2,50 € 
   

Taunusquelle medium & naturell groß 0,75l: 5,90 €  
  

  

Füchschen Alt & Füchschen Alt alkoholfrei 0,33l: 3,50 €  
   

Rothaus Pils ‒ Tannenzäpfle ‒ vom Hochschwarzwald 0,33l: 3,00 € 
   

Pilsner Urquell 0,33l: 3,00 € 
   

Grevensteiner naturtrübes Ur-Radler 0,33 l: 3,00 € 
   

Ichnusa Pils 0,33l: 3,50 €  
   

Ichnusa Pils naturtrüb 0,33l: 3,90 € (nur bei uns ‒ direkt von Sardinien) 
   

Birra Moretti Limone ‒ Radler 0,33l: 3,90 €  
   

Erdinger & Erdinger alkoholfrei 0,50l: 4,50 € 

   

Coca Cola 1,4,10  & Coca Cola Light 1,4,10,13 0,20l: 2,50 € 
   

Orangina ‒ rot 1 & gelb 0,25l: 2,90 € 
   

Fritz BIO Apfelschorle & Fritz BIO Rhabarberschorle 0,20l: 2,90 € 
   

Fritz Zitronenlimo 4  0,20l: 2,50 €  
   

Vaihinger O-Saft & A-Saft 0,20l: 2,50 €  
   

Fever Tree Bitter Lemon 4 & Tonic 11 0,20l: 2,90 € 
   

Almdudler 0,25l: 3,50 €
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Averna & Ramazotti 
4 cl ‒ 3,00 € 

   

Limoncello 4 oder Amaro Montenegro 
2 cl ‒ 3,50 € 

     

Molinari Sambuca & Baileys on Ice 1,4  
4 cl ‒ 3,50 € 

    

Pircher Edelbrände ‒ Ars Distillandi ‒ Südtirol 
Red Bartlett Williams, Kirsch, Fuji Apfel, Waldhimbeere, alte Zwetschge, Marilleler 

2 cl ‒ 4,50 € 
   

Etter ‒ Schweizer ‒ Edel Williamsbrand 
2 cl ‒ 4,50 € 

     

Brennerei Prinz - alte Haselnuss - im Holzfass gereift 
2 cl ‒ 4,50 € 

     

Kaiserstühler Edelbrände ‒ 8 Jahre ‒ aus dem Barrique 
Zwetschge oder Tresterbrand Marc de Pinot 

2 cl ‒ 5,50 € 
   
   

Botucal Reserva Exclusiva ‒ Rum aus Venezuela 1 
4 cl ‒ 6,00 € 

   

Ron Zacappa 23 ‒ Gran Reserva ‒ Rum aus Guatemala 1 
4cl ‒ 7,50 € 

     

The Glenlivet - Single Malt Scotch Whisky - 12 Jahre 
4 cl ‒ 6,00 € 

   

Slyrs - Single Malt Whisky vom Schliersee - Finished im Sauternes Faß 
4cl ‒ 9,50 €
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Nonino Hausgrappa  
2 cl ‒ 3,50 € 

    

Nonino Edelgrappa - Sortenreiner Genuss 

Merlot 
2cl - 4,90 € 

Chardonnay 
2cl - 4,90 € 

Moscato 
2cl  - 4,90 € 

Altrimenti Specials 

Nonino il Prosecco ‒ Riserva Barriques 
2 cl ‒ 5,90 € 

Nonino ‒ Riserva Barriques - 5 Jahre 
2 cl ‒ 6,90 € 

Nonino ‒ Riserva - Antica Cuvée 
Cask Strength (59,9 %) - 5 Jahre Barrique 

2 cl ‒ 7,90 € 


